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09:30 – 10:00 Coffee and Registration (!)

10:00 – 12:00 Workshop Session 1

12:00 – 12:45 Lunch

12:45 – 15:00 Workshop Session 2

15:00 - … Coffee/tea & closing

Agenda
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Context

Process
before…

Initial draft
available for
first Public

Consultation

Processing
feedback initial
draft & writing
second draft

Second draft
available for

second Public
Consultation +

Pilot phase

Process after…

• Standard currently in development > not yet finished (!)

• Collecting feedback:
 Documents are on ASC-website (e-mail)
 Workshops
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(ลาตนิอเมริกา  และเอเชียตะวันออกเฉียงใต้/จีน) :
1. ASC ต่อผู้ มีสว่นได้สว่นเสีย (ได้แก่ตวั

ท่าน)
2.

เรามุ่งแสวงหา :
• ความเห็น (ความเห็นของท่าน)
• มลูฐานเหตผุลสําหรับความเห็น (เหตผุลสําหรับความเห็นของท่าน)
• (ความคิดของท่าน: your idea)
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• Independent, not-for-profit certification & labelling program (2010)
• “Minimize impacts & work towards sustainability”

• Aquaculture Dialogues (WWF)

• 7 Farm Standards

• Each farm standard: 7 or 8 Principles (environmental & social)

• Metric-based performance Indicators:
 Best Management Practices in industry

 Setting measurable limits e.g. effluents etc.

The Aquaculture Stewardship Council
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The Aquaculture Stewardship Council

171 certified farms 22 countries 94 in assessment



ASC Market commitments



ASC Market commitments - IKEA

IKEA: “100% ASC certified salmon by 2015”



ASC Market commitments - AEON

AEON: “Increase ASC labelled products to 6 species by 2016”
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Responsible Feed
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: Policy Institute UN (FAO statistics), 2011



มาตรฐาน ของ ASC

มลู/

มาตรฐานฟาร์มของ ASC



:
 ปลา/สตัว์ทะเล: 10-12.5% (4-5 mT)
 สตัว์บก: 10% (4 mT)
 : 75-80% (30-32 mT)
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• ความเสียกายตอ่ระบบนิเวศน์:
•
•
•
• FM/FO-factory pollution

• ข้อวิตกด้านสงัคม (แรงงานทาส/
, )

• ความเสียกายตอ่ระบบนิเวศน์:
• การตดัไม้ทําลายป่า และการบกุเบกิ

• การกดัเซาะและยโูทรฟิเคชนั
•
• การใช้ปุ๋ ย
• การใช้สารฆา่วชัพืช /สารฆา่ศตัรูพืช

• สภาวะดนิเคม็
• /

ดดัแปลพนัธุกรรม
•
• ข้อวิตกด้านสงัคม (แรงงานทาส/แรงงาน

, , )

สว่นประกอบจากสตัว์บก

• ความเสียกายตอ่ระบบนิเวศน์:
• การตดัไม้ทําลายป่า และการบกุเบกิ

• การกดัเซาะและยโูทรฟิเคชนั
•
• สภาวะดนิเคม็

•
• การผลิตอาหารสตัว์
• โรคตา่งๆ และการใช้ยาปฏิชีวนะ
• ข้อวิตกด้านสงัคม (แรงงานทาส/แรงงาน

, , )
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: เป้าประสงค์

.



: หลักธรรมาภบิาล

หลักธรรมาภบิาลโครงการ :

คณะกรรมการอํานวยการ จํานวน 1 คณะ (ASC / เลขานกุาร)

• 15 คน ; 12 เสยีง

• สดัสว่นความสมดลุ 50/50 ระหวา่งภาคอตุสาหกรรมและผู้แทนนอกภาคอตุสาหกรรม

กลุม่ทํางานด้านเทคนิค 4 กลุม่
• จํานวนรวม 60 คน

• สาํหรับคณะทํางานวิชาการด้านสตัว์ (TWG-Animal) และ (TWG-General Feed Mill)

สามารถหาจดุสมดลุได้

การพัฒนามาตรฐาน:

กระบวนการ
ก่อน…

ฉบบัยกร่าง
สําหรับการ หารือ
กบัสาธารณะรอบ

แรก

ประมวล
feedback ตอ่ร่าง

สําหรับการ หารือ
กบัสาธารณะรอบ

แรกและระยะ
โครงการนําร่อง

กระบวนการหลงั
…



: ข้อพจิารณา





availability

กระบวนการสําหรับการประเมนิความเหมาะสมของมาตรฐานใหม ่และยินรับฟังข้อวิจารณ์ตา่งๆ



 จลุนิทรีย์

สาธารณชนรับทราบ ( )



: ขอบข่าย
(ภาพรวม)

•

• : โรงงานผลิตอาหารสตัว์

:

1. 1 :

2. 2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)



• > มีการวเิคราะห์

• :

1. expected leverage ของอุตสาหกรรมอาหารสัตวน้ํ์าทีใ่ช้ในการเพาะเลีย้งสัตวน้ํ์าสําหรบัการ

ผลติส่วนประกอบเฉพาะ

2. expected leverage ทีม่าตรฐานนีจ้ะมตีอ่การผลติส่วนประกอบเฉพาะ

3. ประเด็นดา้นส่ิงแวดล้อมและสังคมทีเ่กดิขึน้จากการผลติส่วนประกอบอาหารสัตวน้ํ์า

4. ความรเิริม่ดา้นความยัง่ยนืทีม่ใีนปจัจุบนั

5. สภาพขอ้เท็จจรงิดา้นห่วงโซ่อุปทาน

: การกาํหนดระบุส่วนประกอบหลัก



ผลการวเิคราะห์ส่วนประกอบ :

• /จะต้องกาํหนดเกณฑ์เฉพาะ :

• ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล

• /ปาลม์

•

• /ไม่ต้องกาํหนดเกณฑ์เฉพาะ :

• > 1%

: การกาํหนดระบุส่วนประกอบหลัก



: Set-up

มาตรฐานอาหารสัตวน้ํ์าทีม่คีวามรบัผดิชอบฉบบัยกรา่งตามเกณฑข์อง ASC – เนื้อหา

ฉบบัยกรา่ง :

 1 :

• 1 ( )

 2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)

• 2 (ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล)

• 3 (ส่วนประกอบจากพืช)
•

•

• 4 (ส่วนประกอบจากสตัว)์
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1 :

• 1 ( )

2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)

• 2 (สว่นประกอบจากแหลง่ทะเล)

• 3 (สว่นประกอบจากพืช)

•

•

• 4 (สว่นประกอบจากสตัว์)



1:

1:

• 1.1

• 1.2 การป้องกนัการทุจริต

• 1.3 กระบวนการผลิต (เกณฑย์อ่ย 5 ขอ้)

• 1.4 แนวทางปฏิบติัดา้นแรงงาน (เกณฑย์อ่ย 12 ขอ้)

• 1.5 การจดัหาแหลง่ผลติภณัฑ์ (เกณฑย์อ่ย 3 ขอ้)

• 1.6 ผลกระทบของผลิตภณัฑ์

• 1.7

• 1.8 การจดัการวสัดุ Claims เฉพาะ (เกณฑย์อ่ย 2 ขอ้)



เป้าประสงค:์ ผูผ้ลิตอาหารสตัวด์าํเนินธุรกิจของตนอยา่งถูกตอ้งตามกฎหมาย เป็นธรรม และ

ยติุธรรม

1.1 (highlights):

• ระดบัภูมิภาค และระดบัชาติทุกประการ ตลอดจนมี

1.2 (highlights):

•

• ไม่มีพนกังานรายใดถูกตดัสินวา่กระทาํผดิขอ้หาการทุจริตในช่วง 12 และพนกังาน

ทุกคนไดรั้บการอบรมดา้นการป้องกนัและรับมือกบัการทุจริต

1:
 1.1 1.2



เป้าประสงค:์

1.3 กระบวนการผลิต (highlights):

• พลงังาน (1.3.1), การปล่อยของเสีย (Emissions) (1.3.2), (1.3.3)

• การคาํนวณการปล่อยของเสียรายปี

• factor และหลกัฐานการนาํไปปฏิบติั

• ของเสีย (1.3.4)

• มีหลกัฐานวา่มีแผนการลดของเสียและมีการนาํไปปฏิบติั

• และ/หรือการกาํจดัสองเสียอนัตราย

• การลดของเสียหลงัจากการการจาํหน่าย

• (1.3.5)

• /ลน้ (Spill prevention) และแผนรับมือ (response plan)

1:

 1.3



เป้าประสงค์ : และสภาพการทาํงานมีความ

1.4.1 เสรภีาพในการสมาคม (Freedom of association) และการเจรจาตอ่รองรว่ม
(collective bargaining ) (highlights):

• (สหภาพแรงงาน)

1.4.2 แรงงานเดก็ (highlights):

• ไม่มีการใชแ้รงงานเดก็

•

• ไม่มีแรงงานบงัคบั หรือการเกณฑแ์รงงาน

1:
 1.4



1.4.4 การเลอืกปฏิบัติ (highlights):

•

เชิงรุก

• ไม่มีเหตุการณ์เลือกปฏิบติั

1.4.5 สภาพแวดล้อมการทํางาน สุขภาพ และความปลอดภัย (highlights):

• และมีหลกัฐานวา่มีการดาํเนินการมาตรการป้องกนั

• พนกังานไดรั้บการอบรมและมีอุปกรณ์ป้องกนั

1.4.6 ค่าจ้าง (highlights):

• (ก่อนนบัค่าทาํงานล่วงเวลา โบนสั ฯลฯ)

• มีความโปร่งใสในการกาํหนดค่าจา้ง

1:
 1.4



1.4.7 สัญญา (แรงงาน) รวมถึงการการทําสัญญาช่วง (highlights):

• แรงงานทุกคนมีสัญญา (จา้งงาน)

• สภาพดา้นสังคมของพนกังานของผูจ้ดัส่งสินคา้/ผูรั้บสัญญาช่วง (suppliers/subcontractors) ของ

โรงงานผลิตอาหารสัตวเ์ทียบเท่ากบัพนกังานของโรงงานผลิตอาหารสัตว์

1.4.8 การแก้ข้อขัดแย้ง (highlights):

• เป็นธรรม และเกบ็รักษาความลบั

• 90 วนั

1.4.9 แนวทางการปฏิบัติด้านวนัิย (highlights):

•

•

แรงงาน

1:

 1.4



1.4.10 และการทํางานล่วงเวลา (highlights):

• /

• การทาํงานล่วงเวลามีจาํกดัและจะตอ้งไดค่้าตอบแทนอตัราพิเศษ

1.4.11 การศึกษาและการอบรม (highlights):

•

• 1.4.12 นโยบายบริษัทด้านความรับผดิชอบต่อสังคม (highlights):

• มาตรฐานอาหารสัตวน้ํ์าทีม่คีวามรบัผดิชอบตาม

เกณฑข์อง ASC

1:

 1.4



1:

 1.5
เป้าประสงค:์ (baseline scrutiny level)

1.5.1 (highlights):

•

• 1%

•

•

(suppliers)

•

1.5.2 การสืบย้อนกลบั (highlights):

(suppliers)



1:

 1.5
เป้าประสงค:์ (baseline scrutiny level)

1.5.3 การดดัแปลงพนัธุกรรม (highlights):

• transgenic materials (>1% )



1:

 1.6 และ 1.7
เป้าประสงค:์ (1.6)

(1.7)

1.6.1 ผลกระทบของผลติภัณฑ์ (highlights):

•

• เปิดเผยผลการคาํนวณใหฟ้าร์มไดรั้บรู้

1.7.1 (highlights):

•

• บรรเทา และ/หรือชดเชยสาํหรับผลกระทบ



1:
 Criterion 1.8

เป้าประสงค:์ claims เฉพาะ

claim เฉพาะ
I. การแยก (Segregation)

II. สมดุลมวล (Mass Balance)

III. Book และ Claim

1.8.1 และ 1.8.2

 หมายเหตุ: ยงัไม่ไดมี้การเผยแพร่แนวทาง/



1 :

• 1 ( )

2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)

• 2 (สว่นประกอบจากแหลง่ทะเล)

• 3 (สว่นประกอบจากพืช)

•

•

• 4 (สว่นประกอบจากสตัว์)



2: ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล

คณะทาํงานดา้นวชิาการแหลง่ทะเล (TWG-Marine) :

• I :

•

•

สามารถยอมรับได้

• มีทางเลือกในการตรวจสอบรับรองอยูใ่นปัจจุบนั :

• MSC (ระดบัการประมง)

• IFFO RS (ระดบัการแปรรูป)

• Fishery Improvement

Projects (FIP’s)

โดย



2: ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล

 2.1

เป้าประสงค:์

2.1.1 ข้อกาํหนดสําหรับ whole wild fish กรณอีาหารสัตว์ highlights):

• IFFO (IFFO RS approved

fisheries) หรือเกณฑเ์ทียบเท่า FIP

ไดรั้บการยอมรับ/รับรอง (recognized multi-stakeholder FIP)การ
IFFO

…%

จาก FIP

/รับรอง

…%



2: ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล

 2.1

เป้าประสงค:์
2.1.2 ปรับปรุงข้อกาํหนดในการจัดหาแหล่งผลติภัณฑ์ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล (highlights):

• MSC 10 ปี

หลงัจาก 5 : • whole fish ยา่งนอ้ย
…% MSC

• จํานวน ถึง …% ได้รับอนญุาตจาก FIP
รับรอง

• จํานวน (ร้อยละ)
ได้รับการรอนมุตัิตามมาตรฐาน IFFO RS
Standard

หลงัจาก 10 : shole fish …% จะต้องมาจากการ
MSC

เทียบเทา่



2: ส่วนประกอบจากแหล่งทะเล

2.2 & 2.3
เป้าประสงค:์

2.2 การใช้ fish by-products สําหรับอาหารสัตว์ (highlights):

• วตัถุดิบ by-products จะตอ้งไม่มาจาก :

• IUCN – (Critically endangered)

(Endangered) (Threatened)

• บญัชี CITES

• เป็นโรค



Principle 2: Marine Ingredients
 Criterion 2.3 & 2.4

Purpose: reduce the environmental and social impact of marine ingredients

Criteria 2.3 Prevention of IUU and Destructive fishing (highlights):

• All products must come from legal operated and managed fisheries

Criteria 2.4 Factory traceability for raw material (highlights):
• Process in place to trace back whole fish to fishery and vessel.

• Process in place to trace back by-product to processor

• Supplier shall record details of: name/registration/call sign/legal owner, date & time of discharge,

species & quantity dischrged, location & date of fishing, fishing method.



Principle 2: Marine Ingredients
 Criterion 2.5

Purpose: reduce the environmental and social impact of marine ingredients

Criteria 2.5 Social accountability (highlights):

• The supplier shall ensure of:

• No child/forced labour

• Freedom of association

• No harsh/inhumane treatment

• Receive at a minimum the minimum wage

• No purchase from convicted vessels on social accountability



1 :

• 1 ( )

2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)

• 2 (สว่นประกอบจากแหลง่ทะเล)

• 3 (สว่นประกอบจากพืช)

•

•

• 4 (สว่นประกอบจากสตัว์)



3 : ส่วนประกอบจากพชื

:

1. :

•

•

2. :

• หรือไม่อาจสืบยอ้นกลบัในระบบห่วงโซ่อุปทาน

• หรือไม่อาจอา้ง

ไดเ้ลย

ในขอ้กาํหนดระยะตน้สาํหรับส่วนประกอบจากพืชสองประเภท :

(

• ( )



3 : ส่วนประกอบจากพชื
3.1

เป้าประสงค:์ ลดผลกระทบของส่วนประกอบจากพืช terrestrial

3.1.1

(highlights):

• RTRS (Round

Table for Responsible Soy), หรือ ProTerra หรือหรือเกณฑเ์ทียบเท่าจํานวนร้อยละภายใน 3 ปี นบัแต่การพิมพ์

รับผิดชอบตามเกณฑ์ของ ASC

…%

จํานวนร้อยละภายใน 5 ปี นบัแตก่ารพิมพ์เผยแพร่

ASC

…%



3 : ส่วนประกอบจากพชื

3.1

เป้าประสงค:์

หลกั

3.1.2

(highlights):

• จะตอ้งไดรั้บการรับรองผา่น RSPO (Round Table

for Responsible Palm Oil) หรือเกณฑเ์ทียบเท่า
จํานวนร้อยละภายใน 3 ปี นบัแตก่ารพิมพ์เผยแพร่มาตรฐาน

ASC
…%

จํานวนร้อยละภายใน 5 ปี นบัแตก่ารพิมพ์เผยแพร่

ASC

…%



3 : ส่วนประกอบจากพชื

 3.1

เป้าประสงค:์

รายการหลกั (non-key terrestrial plant ingredients)

3.2

ได้รับการนิยมยอมรับ highlights):

• (100%) 1.5 ( (1.5.1), การสืบยอ้นกลบั

(1.5.2) และการดดัแปลงพนัธุกรรม (1.5.3



1 :

• 1 ( )

2 : การจัดหาแหล่งส่วนประกอบ (Ingredient Sourcing)

• 2 (สว่นประกอบจากแหลง่ทะเล)

• 3 (สว่นประกอบจากพืช)

•

•

• 4 (สว่นประกอบจากสตัว์)



4: ส่วนประกอบจากสัตว์

คณะทาํงานดา้นวชิาการสตัว์ (TWG-Animal) สรุปวา่ :

1. rendered animals มีการควบคุมตาม

อาหารระดบัชาติและ/หรือระดบัภูมิภาค

2. /สังคม

3.



4: ส่วนประกอบจากสัตว์

 4.1

เป้าประสงค:์

4.1 highlights):

• (100%) 1.5 ( (1.5.1), การสืบยอ้นกลบั (1.5.2)

และการดดัแปลงพนัธุกรรม (1.5.3



Thank you!

michiel.fransen@asc-aqua.org

www.asc-aqua.org

+31 6 47 103 247


