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中国のグオリアン・アクアカルチャー
ザリガニ養殖で世界初のASC認証の取得
中国のグオリアン（益陽）ザリガニ養殖バイオテクノロジー有限公司は、世界初のASC認証を取得した
ザリガニ養殖場となりました。
この養殖場は850ヘクタールのザリガニ養殖研究施設に広がり、年間2,000トンのレッド・スワンプ・ザリ
ガニを生産しています。ASC認証を取得するために、グオリアン社は養殖の管理方法を大幅に改善しま
した。具体的には、品種選定や逃亡管理の技術的課題に対処し、水質、魚病の予防と管理や飼料
の要件に関する指標の向上です。
ASCエビ基準に準拠するために、高品質なザリガニ種苗を確保して、生存率を向上させました。また
100年以上の中国でのザリガニ生産の歴史があるものの外来種であるザリガニが与える生態系への影
響を考慮して、逃亡防止の管理を徹底することはASC認証取得のための必須要件でした。

ニュース全文はこちらから

ASCは引き続き中国の水産養殖業の発展を
支援し、責任ある養殖ザリガニの需要が世界
市場で増えることを期待しています。

https://jp.asc-aqua.org/news/guolian-aquaculture-makes-significant-changes-to-become-worlds-first-asc-certified-crayfish-farm/


ニチレイ：ガーリックシュリンプカレーが瞬く間に完売
ニチレイの社員食堂で、SDGsへの取り組みの第一弾として、7月3
日に特別メニュー「ガーリックシュリンプカレー」を提供しました。このメ
ニューは、スパイシーでエビの美味しさを最大限に引き出した逸品で、
11:30に食堂が開店すると、わずか30分で用意した数があっという
間に完売となりました。社員たちはこの新しいメニューに舌鼓を打ち、
その絶品の味わいに大満足していました。
特にASC認証のエビを使用したことと、
社員によるASCパンフレットの周知
活動を行ったことで、ASCラベルの関
心とSDGsへの貢献を広く伝えること
ができたと感じられます。
盛況のうちに終えた「ガーリックシュリ
ンプカレー」の提供ですが、次回9月
の特別メニューにも期待が高まります。
ニチレイは引き続き、美味しさと持続
可能な取り組みを兼ね備えたメ
ニューを提供し、社員たちと共に
SDGsの達成に向けて貢献していき
ます。



金融セクターが水産業界の抱える生物
多様性リスク対策に認証制度を活用

7月6日にASCとMSCはUNEP（国連環境計画)と共同で水産
業と連携した金融セクターにおける生物多様性リスクに焦点を当て
たウェビナーを実施しました。
UNEPは世界において水産業界へのファイナンスに際して生物多
様性を担保していることが重要であることを2021年のレポート
（Turning the Tide︓リンク右下）を例に解説しました。MSC
とASCの代表はそれぞれの認証制度が生物多様性を担保した水
産業であることを示すツールとなり得る理由について。また、
Rabobank、DNB、BBVAなどの水産業・農業分野で世界をリー
ドする金融機関は、実際にASC/MSC認証を融資の条件に取り
入れ始めていることを解説していただきました。
登壇者︓Dennis Fritsch (UNEP FI), Dag Sletmo 
(DNB), Gorjan Nikolik (Rabobank), Antoni Ballabriga 
(BBVA), Wenche Grønbrekk (SeaBOS), Chris Ninnes
(ASC), and Camiel Derichs (MSC)
リンク︓ https://www.eventbrite.co.uk/e/financing-
seafood-to-manage-biodiversity-risk-webinar-by-
ascmsc-unep-fi-tickets-641277276597

https://www.eventbrite.co.uk/e/financing-seafood-to-manage-biodiversity-risk-webinar-by-ascmsc-unep-fi-tickets-641277276597
https://www.eventbrite.co.uk/e/financing-seafood-to-manage-biodiversity-risk-webinar-by-ascmsc-unep-fi-tickets-641277276597
https://www.eventbrite.co.uk/e/financing-seafood-to-manage-biodiversity-risk-webinar-by-ascmsc-unep-fi-tickets-641277276597
https://www.unepfi.org/publications/turning-the-tide/
https://www.eventbrite.co.uk/e/financing-seafood-to-manage-biodiversity-risk-webinar-by-ascmsc-unep-fi-tickets-641277276597


ISO 22000認証/GFSI承認スキーム
オンライン説明会 配布資料
2023年7月24日にLRQAがISO22000認証などのGFSI承認スキームに関してオンライン説明会を
開催しました。その際の録画や使用した資料を公開しておりますので、ご参加できなかった方や、復習の
際に是非ご活用くださいませ。録画は、約1時間となっており、冒頭ではASC CoCモジュールについて、
ASCジャパン 山本が説明をしております。食品安全に関するスキームの構造や用件などが分かりやすく
解説されておりますので、お時間ある際にご覧くださいませ。

動画アーカイブ
https://www.lrqa.com/ja-jp/events/asc-webinar-072023/
LRQAサービス紹介資料
https://drive.google.com/file/d/1dnDCIVGyTiQl4EO4znpyfVUfreLUpX_S/view?usp=sharing
説明会資料
https://drive.google.com/file/d/1idw441iGKM_oLBqamBHwDnpZSvahmf2W/view?usp=sharing

https://drive.google.com/file/d/1dnDCIVGyTiQl4EO4znpyfVUfreLUpX_S/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1idw441iGKM_oLBqamBHwDnpZSvahmf2W/view?usp=sharing


国内ASC養殖場認証取得数
2023年6月1日現在、国内養殖場の認証取得状況をお知らせします。※ 認証単位の定義が変わりました。

４５ 養殖場（１６件） 審査中養殖場：1養殖場（1件） ★ウェブサイトからもご覧いただけるようになりました★
企業数 養殖場数 生産企業・漁協 所在地 魚種 ラテン名（英語名） 認証状態（取得順）

1 2 宮城県志津川漁協戸倉 宮城県 牡蠣 Crassostrea gigas 取得
(Pacific cupped oyster )

2 3 黒瀬水産（日本水産） 宮崎県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

3 1 グローバルオーシャンワークス 鹿児島県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

4 3 宮城県漁業協同組合 石巻地区支所・石巻湾支所・石
巻市東部支所 宮城県 牡蠣 Crassostrea gigas 取得(Pacific cupped oyster )

5 1 マルハニチロAQUA アクア事業所上浦漁場 大分県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

6 1 ユーグレナ 沖縄県 ユーグレナクロレラ Euglena gracilis (Euglena) 取得Chlorella sorokiniana (Chlorella)

7 6 鹿児島県東町漁協 鹿児島県 ブリ Seriola quinqueradiata 取得(Japanese amberjack)

8 1 マルハニチロAQUA 奄美事業所久根津漁場 鹿児島県 カンパチ Seriola dumerili 取得(Greater amberjack)

9 1 ジャパンサーモンファーム 青森県 ニジマス Oncorhynchus mykiss 取得(Rainbow trout)

10 1 FRDジャパン 千葉県 ニジマス Oncorhynchus mykiss 取得(Rainbow trout)

11 1 マルキン 宮城県 銀鮭 Oncorhynchus kisutch 取得(Coho salmon)

12 1 ダイニチ 愛媛県 マダイ Pagrus major 取得(Red seabream)

13 2 弓ヶ浜水産株式会社 鳥取・新潟 銀鮭 Oncorhynchus kisutch 取得(Coho salmon)

14 1 熊本県海水養殖漁業協同組合 熊本県 マダイ Pagrus major 取得(Japanese seabream)

15 19 宮城県漁協北上町十三浜支所青年部グループ 宮城県 ワカメ・コンブ Undaria pinnatifida (Wakame) 取得Laminaria japonica (Kelp)

16 1 東町漁協獅子丸水産 熊本県 マダイ Pagrus major 取得(Japanese seabream)

（17） 1 海神貿易 熊本県 ブリ Seriola quinqueradiata 審査中(Japanese amberjack)

https://jp.asc-aqua.org/find-a-farm/


認証済および審査中の養殖場

2023年7月1日現在



魚種別による認証生産量

2023年7月1日現在



ASC認証データ
• ASC養殖場認証取得者数
世界：1988 （前年 1732 ）
国内：45* （前年  82  ）

   ※ 認証単位の定義が変わりました。

• ASC CoC認証取得者数（標準）
世界：2935（前年 2813）
国内：189 （前年  175 ）

• ASCロゴ付き消費者向け製品数
世界：27,008 製品

   国内：588 製品

2023年7月1日現在

CoCリスト

こちらより
ダウンロードできます

ASC商品を取り扱っている国内のCoC企業
（189社）7月1日現在
日本語のCoCリストを作成しましたので、ご
興味のある方はダウンロードしてください。

https://jp.asc-aqua.org/wp-content/uploads/sites/9/2023/07/202307-CoC-Species.pdf


ASC認証に関する商品/メニュー/サービス 
PR コーナー開始

毎月のニュースレターに、商品/メニュー/サービスに関するPRコーナーができました。CoC認証を取
得している企業や認証水産物に興味のある企業の担当者全員へ送っているので、主要マーケット
へダイレクトに宣伝することができます。
毎月、先着順にて掲載させていただきます。この機会に是非ご利用くださいませ!

【お申し込み方法】
ご希望の方は以下のファイルに必要情報を記入し商品や参考画像と共にお送りください。
https://www.asc-aqua.org/wp-content/uploads/2020/06/ASC-Product-PR-Sheet.xlsx
担当: 松井(daisuke.matsui@asc-aqua.org)

https://www.asc-aqua.org/wp-content/uploads/2020/06/ASC-Product-PR-Sheet.xlsx
mailto:daisuke.matsui@asc-aqua.org


尾家産業 おいしい海シリーズ

商品PR

尾家産業のプライベートブランドで取り扱っている
ASC認証商品、 下処理不要でお使いいただけ
るサラダえびと 骨とり済で食べやすいバサについて
紹介いたします。
バラ凍結の商品で保存に便利なチャック付きの包
材となります。 下処理不要で自然解凍が可能で
す。

OIE de レシピ
https://www.oie.co.jp/recipe/

商品名： ASCサラダえび
サイズ：41/50,51/60,61/70 
規格：1kg 10袋

商品名： ASC骨なし皮なしバサ
サイズ：60g×5 
規格：10袋

https://www.shizensyoku-ff.com/
https://www.oie.co.jp/recipe/


ASC（水産養殖管理協議会）ジャパン
https://jp.asc-aqua.org/

このニュースレターに関する問い合わせ先
担当：川田 直美

Email: naomi.kawata@asc-aqua.org
記事を二次利用されたい方は、お問い合わせください

※配信停止をご希望の方は、送信元へ「配信停止」とご連絡ください。

https://jp.asc-aqua.org/
mailto:naomi.kawata@asc-aqua.org
mailto:naomi.kawata@asc-aqua.corg?subject=Unsuscribe
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